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MACHEREY-NAGEL

Testy paskowe dla 
przemysłu spożywczego

 n Miarodajne wyniki

 n Efektywna kontrola

Szybkie i proste w zastosowaniu
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MN Dip & read: testy paskowe dla przemysłu spożywczego
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Wysoka jakość oraz bezpieczeństwo Konsumentów stanowią fundamentalny aspekt w procesach produkcji żywności. Firma MN 
oferuje szeroką gamę pasków testowych, które można wykorzystać do weryfikacji wysokiej jakości produktów oraz bezpieczeństwa 
urządzeń i zakładów produkcyjnych. Testy paskowe dają szybkie wyniki, są łatwe w użyciu i niezawodne. Dzięki nim, produkty i pro-
cesy są jednocześnie bezpieczne i wydajne.

Product information

Test Product Zastosowanie Zakres Nr kat.

QUANTOFIX® Nadtlenki 25 	n Wiarygodne wykrycie pozostałości nadtlenków

	n Mogą być przechowywane w temperaturze pokojowej

	n Dokładne wyniki w 15 sekund

0 · 0.5 · 2 · 5 · 10 · 25 mg/L H2O2 91319

QUANTOFIX®  
Siarczyny

	n Siarczyny w żywności mogą wywoływać reakcje 
alergiczne

	n Badania na obecność siarczynów w żywności poddanej 
działaniu konserwantów na bazie siarki

0 · 10 · 25 · 50 · 100 · 250 · 500 · 1000 
mg/L SO3

2–
91306

QUANTOFIX®  
Kwas nadoctowy 2000

	n Specyficzny dla kwasu nadoctowego

	n Brak zakłóceń ze strony nadtlenków w trakcie pomiaru

	n Wykrywa poziom mocy środka dezynfekcyjnego aż do 
2000 mg/L

0 · 500 · 1000 · 1500 · 2000 mg/L kwas 
nadoctowy

91342

pH-Fix 2.0-9.0 	n Zawsze gotowy do użycia

	n Paleta kolorów umożliwiąjaca dokładny odczyt

	n Wiarygodne wyniki już w kilka sekund

pH 2.0 · 2.5 · 3.0 · 3.5 · 4.0 · 4.5 · 5.0 · 5.5 
· 6.0 · 6.5 · 7.0 · 7.5 · 8.0 · 8.5 · 9.0

92118

QUANTOFIX® Kwas 
askorbinowy 
(Witamina C)

	n Witamina C jest ważna i wskazana w żywności

	n Jest stosowana jako stabilizator i środek redukujący

	n Wiarygodne wyniki już w 45 sekund

0 · 50 · 100 · 200 · 300 · 500 · 1000 · 2000 
mg/L Witamin C

91314

QUANTOFIX® 
Azotany / Azotyny

	n Występuje w wielu produktach spożywczych

	n Wysoka dawka ma negatywne skutki na zdrowie

	n Wiarygodne wyniki już w 60 sekund

0 · 10 · 25 · 50 · 100 · 250 · 500 mg/L 
NO3

–

0 · 1 · 5 · 10 · 20 · 40 · 80 mg/L NO2
–

91313

Others
Peroksydaza KO Szybkie i łatwe wykrywanie peroksydazy w żywności 90606

Papierki pH PHENANON Łatwe oznaczanie pH w barwnych roztworach 904…

QUANTOFIX® Cyjanki Wiarygodne oznaczenie cyjanków, zwłaszcza w produkcji brandy owocowej 91318

INDIPRO Wykrywanie pozostałości białek na sprzęcie i powichrzeniach roboczych 90765

QUANTOFIX® Relax REF 91346
Przyrząd QUANTOFIX® Relax służy do automatycznego czytania testów paskowych QUANTOFIX®. Wys-
tarczy umieścić pasek na adapterze i w kilka sekund otrzymuje się precyzyjne i wiarygodne wyniki, które 
są drukowane, zapisane i gotowe do przeniesienia na komputer. Jest to idealne rozwiązanie pomocne w 
zarządzaniu jakością.

QUANTOFIX® Relax – dla łatwych i wiarygodnych procedur Kontroli Jakości
 n Najwyższa precyzja
 n Wiarygodne wyniki
 n Łatwe zarządzanie wynikami

  Testy te nadają sie do wykrywania za 
pomocą QUANTOFIX® Relax

Alchem Grupa sp. z o.o. 
Polna 21 · 87-100 Toruń 
T: 56 655 05 49 · F: 56 623 41 04 
M: alchem@alchem.com.pl
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